Restaurant

La Grappe d’Or

+41 (0) 22 73275 16 / +41 (0) 76 615 51 05

contact@grappedor.ch - www.grappedor.ch
Rue des Paquis 19 - 1201 Geneve

Cuisine non-stop (12h00-22h30)



ENTREES ET SALADES
APETIZERS AND SALADS

Entrée / Plat

SALAAE VEILE.....c.oieieiieieeeectee ettt ettt ettt et e et e eae et e e ae et e be et e beereeabeeteereeabeereennenns 5.50 / 10.50
Green salad
SAlAde MEBLEE ...ttt ettt e e et e e re e teeteere e beereeanenns 7.50 / 13.50
Mixed salad

Salade Caprese (tomates, mozzarella di bufala, pesto maison et creme balsamique)..... 14.00 / 18.50
Caprese salad (tomatoes, mozzarella di bufala, homemade pesto and balsamic cream)

Salade de chévre chaud aux amandes (salade verte, tomates, carottes, crotitons).......... 14.50 / 19.50
Warm goat cheese salad with almonds (green salad, tomatoes, carrots, croutons)

Salade a la grecque (salade verte, feta, concombres, olives, oignons, tomates et poivrons) ..... 14.50 / 19.50
Greek salad (green salad, feta cheese, cucumbers, olives, onions, tomatoes and peppers)

Salade nigoise (salade verte, ceufs durs, oignons, olives, thon, anchois, concombres, tomates, poivrons).....20.50
Nicoise salad (green salad, boiled eggs, onions, olives, tuna, anchovies, cucumbers, tomatoes, peppers)

Salade César (salade verte, copeaux de parmesan, filet de poulet, crotitons et tomates) ............. 19.50
Ceasar salad (green salad, parmesan cheese, chicken breast, croutons and tomatoes)

VIANDES ET POISSONS
MEAT AND FISH

Steak de beeuf, sauce au poivre vert (200 gr) (frites, légumes et salade verte) ............ccccccccuece. 29.50
Beef steak, green pepper sauce (fries, vegetables and green salad)

Entrecéte parisienne au beurre persillé (200 gr) (frites, légumes et salade verte) ........................ 27.50
Parisian rib steak with parsley butter (fries, vegetables and green salad)

Emincé de poulet a la moutarde a I’ancienne (frites, légumes et salade verte)..............cco.coevuenvs 25.50
Minced chicken with mustard sauce (fries, vegetables and green salad)

Cordon bleu de poulet (150 gr) (frites, légumes et salade verte)..........cccccccvvveeinniiinnciiinnnnee. 25.50
Chicken Cordon bleu (fries, vegetables and green salad)

Filets de perche (frites, sauce tartare, salade Verte) ..........ccccoeoeoioviiinnecninnecreceeceeee 34.50
Perch fillets (fries, tartar sauce, green salad)

Escalope de saumon, sauce beurre citronné (frites, légumes et salade verte)...............cccccccueueeees 30.50
Salmon fillet with lemon butter sauce (fries, vegetables and green salad)

SPECIALITES DE LA « GRAPPE D’OR »

Entrecote de boeuf (200 GT) .....c.cueuiuiiiiiiiiiiiiii e 39.50
Sirloin Beef steak

Pavé de boeuf (200 GT)......ccovviiiiiiiiiiiiiicc e 37.50
Beef slab of steak

Magret de Canard (200 GI)......ccccoiiiiiiiiiiiiiii e 37.50
Duck breast

Servis sur ardoise, accompagnés de frites, légumes, sauce au poivre vert et sauce hollandaise
Served on slate, with fries, vegetables, green pepper sauce and hollandaise sauce



CHARCUTERIE

COLD CUTS
Assiette de JAMDBON CIU ..ot 14.50 / 20.50
Dry ham platter
Assiette de viande SEChEe.................coooviiiieiiiiiicecceceee ettt 17.50 / 24.00
Dried meat platter
Assiette valaisanne (salami, viande séchée, jambom cru, fromages et beurre)................ 17.50 / 24.50

Cold meats plate (salami, beef dried meat, dry ham, cheese and butter)

Servis avec du pain, cornichons et oignons / Served with bread and pickles

LES FONDUES

LES FONDUES uniquement AU FROMAGE
CHEESE FONDUE

(min. 2 personnes)

Fondue au fromage (vacherin, gruyere), pour une personne......................... prix par personne........ 25.50
Cheese Fondue (vacherin, gruyere), for one person

Fondue aux DOlets..........cccooueiiieieieiiieeseeeee e prix par personne ...... 27.50
Mushrooms Fondue
Fondue au champagne.............ccccoveiiinnieinniccccceeeeeeee s prix par personne ....... 31.50
Champagne Fondue
Fondue a la tomate (servie avec des pommes de terre)...........ccccceevveuevnennennee. prix par personne ....... 33.50

Tomato Fondue (served with potatoes)

Fondue au fromage sans alcool ..............cccccoviiinniicinnicinncceeceeees prix par personne ...... 25.50
Cheese Fondue without alcohol

LES FONDUES uniquement A LA VIANDE
MEAT FONDUE

(min. 2 personnes)

Fondue bourguignonne 200 gr par pers. (salade verte et frites)..........cccceuruneee. prix par personne........ 39.00
Bourguignonne Fondue (green salad and fries)

Fondue chinoise 200 gr par pers. (salade verte et frites)........c.coceceevvveiinncnnae. prix par personne........ 39.00
Chinese Fondue (green salad and fries)

AUTRES PLATS

OTHER MEALS
Omelette, frites, SALAE .........cc.ooooviiiiiice ettt et e e et e e eaaes 17.50
Omelet, fries, salad
Crofite AU fIOMAGE ........ooveviiiiiiciiiicc ettt ettt 18.00
Cheese crust
Crofite royale (fromage, jambon, Geuf)...........cccvviiiiiiiiiiiiiiiiii e 19.50

Royal crust (cheese, ham, egg)



LES PATES X
PASTAS

Lasagne faite maison et salade verte (bolognaise de boeuf, béchamel, sauce tomate et parmesan).....22.50
Homemade lasagna (beef bolognaise sauce, bechamel, tomato sauce and parmesan)

Tortelloni riccota, épinards et Créme.............cccooviiiiiiiiiniiiiniiic e 18.50
Tortelloni riccota, spinach and cream

Spaghettis a la Napolitaine (sauce tomate) .........c.ccoueerieiriiiniiiniiiiniciccece s 17.50
Spaghetti alla Napoletana (tomato sauce)

Spaghettis bolognaise (viande de beeuf hachée, tomates et herbes fraiches)..........c.cccccccneneueee. 19.50
Spaghetti bolognese (ground beef, tomato and fresh herbs)

Spaghettis al pesto maison (basilic, ail, parmesan et pignons) ...........cccccceeveicivricinnicccnneene 19.50
Spaghetti al pesto homemade (basil, garlic, parmesan and pine nuts)

Spaghettis carbonara (lard, créme, ceufs et Persil)..........cccoeiiniiiiiiniiiie 20.50
Spaghetti carbonara (bacon, cream, eggs and parsley)

Spaghettis forestiéres (champignons, oignons, ail et créme)..........cccoevvviviiiiiiiiicciciiiiciae, 21.50
Spaghetti forestiéres (mushrooms, onions, garlic and cream)

Spaghettis aux fruits de mer (poulpes, moules, calamars, crevettes et tomates fraiches)................. 22.50
Seafood spaghetti (octopus, mussels, calamari, shrimps and fresh tomatoes)

Spaghettis au saumon (saumon fumé, creme, sauce tomMate) ............coceeeverueriirrieirinneeireeenes 22.50
Spaghetti with salmon (smoked salmon, cream, tomato sauce)

Penne Alfredo (persil, parmesan, ail €t CIEME) ........ccccvurueuiririeieirinieicirceeeee e 23.50
Penne Alfredo (persley, parmesan, garlic and cream)

Penne aux crevettes (crevettes, huile d’olive, tomates fraiches, poivrons et olives)..........c.......... 29.50
Penne with shrimps (shrimps, olive oil, fresh tomatoes, peppers and olives)

Penne all’arrabbiata (piments, poivrons et sauce tomate)............ccceeeeerueeinneecinneereeceeene. 19.50
Penne all’arrabbiata (hot peppers, peppers and tomato sauce)

Penne gorgonzola (créme et gorgonzola)..........cccovuiiiiiiiiiiiiiiiiii s 19.50
Penne gorgonzola (cream and gorgonzola)

Penne a la sicilienne (sauce tomate, aubergines, ail, parmesan)............ccccoceeiiiniiinniiinnnnee. 22.50
Sicilian penne (tomato sauce, eggplants, garlic, parmesan)

* Sur demande, toutes nos sauces peuvent étres servies avec des penne sans gluten *

Allergies

Sur demande, nos collaborateurs vous communiqueront volontiers des informations
sur les mets qui peuvent provoquer des allergies ou des intolérances.




Margherita (Tomates, mozzarella, OTIZam) ..........cccccoiiiiriiiiiiiiir e 15.00
Margherita (tomatoes, mozzarella, oregano)

Funghi (Tomates, mozzarella, champignons, OTigan) ............ccceceueueueiirrninrieieiereieeeeeesesee e ereseeeeseseseeens 16.50
Mushrooms (Tomato sauce, mushrooms, mozarella, oregano)

Napolitaine (Tomates, mozzarella, cdpres, anchois, olives, OTigan) .........c.ccccccoeueueiiininriiececccrreeenes 16.50
Neapolitan (Tomatoes, mozzarella, capers, anchovies, oregano)

Jambon (Tomates, mozzarella, jambon d’épaule, Origan) ..........cccccoeveeirciiniiiciiiicccccceeees 17.50
Ham (tomatoes, mozzarella, ham, oregano)

Veneziana (Tomates, mozzarella, jambon d’épaule, champignons, origan) ...........cccccoceeeeeirrrreeeuccucccnne. 18.50
Veneziana (Tomatoes, mozzarella, ham, mushrooms, oregano)

Aux quatre fromages (Tomates, mozzarella, ricotta, parmesan, gorgonzola, origan) ...........cccccceeevucueccnunee 18.50
Four cheeses (Tomatoes, mozzarella, ricotta, parmesan, gorgonzola, oregano)

Al Pesto (Tomates, mozzarella, pesto SenOVese, OTIGAN) ........cccceuiuiiririrrirerieieieiciccci e 18.50
Al Pesto (Tomatoes, mozzarella, pesto genovese, oregano)

Capricciosa (Tomates, mozzarella, champignons, jambon d’épaule, ceufs, olives, origan)........c.c.ccceeveueneeee 22.50
Capricciosa (Tomatoes, mozzarella, mushrooms, ham, eggs, olives, oregano)

Sicilienne (Tomates, mozzarella, champignons, thon, olives, Origan) ...........cccccocevvreeciiininnnnreceenenes 21.50
Sicilian (Tomatoes, mozzarella, mushrooms, tuna, olives, oregano)

Thon (Tomates, mozzarella, thon, 0ignons, Origan)............ccccceeeiiiiiiiiiiis 18.50
Tuna (Tomatoes, mozzarella, tuna, onions, oregano)

Végétarienne (Tomates, mozzarella, champignons, poivrons, oignons, olives, origan)..............cccccccueurunee. 20.50
Vegetarian (Tomatoes, mozzarella, mushrooms, peppers, onions, olives, oregano)

Mamma Mia (Tomates, mozzarella, olives, thon, poivrons, ail, origan) ...........ccccceeevininiiiiiinnne 21.50
Mamma Mia (Tomatoes, mozzarella, olives, tuna, pepper, garlic, oregano)

Pizza au poulet (Tomates, mozzarella, poulet, MATS) .........ccocoeurrieiiiniirinieeeereeeee e 21.50
Chicken (Tomatoes, mozzarella, chicken, corn)

Romana (Tomates, mozzarella, jambon cru, Origan) ............cccceeueiiiininniiiniccciicree s 22.50
Romana (Tomatoes, mozzarella, dry ham, origan)

Grappe d’Or (Tomates, mozzarella, viande séchée, olives, Origan) ..........cccccceeevrrrererieucuemeieiininreeenenenenes 24.50
Grappe d’Or (Tomatoes, mozzarella, dried meat, olives, oregano)

Piquante (Tomates, mozzarella, salami piquant, OTIZan) ..........cccccovriiiiiiiiiiiiiiiccccceeeenes 20.50
Spicy (Tomatoes, mozzarella, spicy salami, oregano)

Quatre saisons (Tomates, mozzarella, champignons, jambon d’épaule, poivrons, anchois, origan)........... 22.50
Four seasons (Tomatoes, mozzarella, mushrooms, ham, peppers, anchovies, oregano)

All’arrabbiata (Tomates, mozzarella, jambon d’épaule, salami piquant, poivrons, origan) ...........c.c.cecc...... 22.50
All’'arrabbiata (Tomatoes, mozzarella, ham, spicy salami, peppers, oregano)

Hawai (Tomates, mozzarella, jambon d’épaule, ananas, origan) ..........c.ceceeueueueueueeeinirinrenierenererereeeereresenens 22.50
Hawai (Tomatoes, mozzarella, ham, pineapple, oregano)

Calzone (Tomates, mozzarella, jambon d’épaule, champignons, ceufs, Origan) ..........ccccceceeeeveerrrierereuenenes 23.50
Calzone (Tomatoes, mozzarella, ham, mushrooms, eggs, oregarno)



APERITIFS * Aperitives

VINS OUVERTS

Opened wines

1dl
VINS BLANCS + White wines
Chasselas de Genéve 3.90
Chardonnay 4.50
Fendant 4.20
VINS ROUGES * Red wines
Gamay de Geneve 3.90
Cotes-du-Rhone 3.90
Montepulciano 3.90
Pinot Noir (AOC) 4.70
VINS ROSES + Rosé wines
Rosé de Provence 3.90

VINS EN DESIREES (5 DL)

Vins rouges et rosés + Red wines et rosé

Cont. Prix
Kir cassis 1dl 4.00
Campari 4 cl 7.00
Pastis (45 % Vol) 2cl/4d 3.50 7.00
Ricard (45 % Vol) 2cl/4d 3.50 7.00
Appenzeller (29 % Vol) 4l 9.00
Cynard (16.5 % Vol) 4cl 7.00
Martini rouge (15 % Vol)  4cl 7.00
Martini blanc (15.5 % Vol) 4cl 7.00
Aperol Spritz 11.00
BIERES * Beers

2dl 25dl 5dl

Paulaner (pression) 3.50 4.00 8.00
Cardinal spéciale 33d 4.50
Heinekein 25cl 4.50
Feldschlésschen sans alcool 33cl 4.50
Beer without alcohol
BOISSONS MINERALES
Mineral drinks
Henniez verte (gaz) 33cl 4.50
Henniez nature 33 cl 4.50
Henniez verte (gaz) 100 cl 9.50
Henniez nature 100 cl 9.50
Evian 50 cl 5.70
San Pellegrino 50 cl 5.70
Coca Cola/ Zéro 33 cl 4.50
Sprite 33d 4.50
Fanta 33 4.50
Schweppes tonic/bitter lemon 20 cl 4.50
San Pellegrino Bitter 10 cl 4.50
Thé froid (péche/citron) 30 cl 3.90
Jus de pommes (gaz) 33cl 4.70
JUS DE FRUITS/NECTARS
Fruit juices / nectars
Nectar d’orange/péche
abricot/ananas 20 cl 4.50
BOISSONS CHAUDES * Hot drinks
Café, expresso, ristretto 3.90
Renversé 4.80
Cappuccino 4.80
Chocolat chaud 4.80
Thé chaud 3.90
(noir, vert, menthe, camomille, verveine)
Iced Coffee (Latte + 1.- CHF) 4.80
Irish Coffee 12.00

Montepulciano 19.50
Gamay de Geneve 19.50
Bordeaux Saint-Emilion AOC 22.00
Pinot noir AOC (Maison Gilliard) 23.50
Pot Fendant (blanc) 21.00
(¥il de Perdrix de Genéve (rosé) 23.50
SPIRITUEUX 4 cl
Williamine 8.00
Abricotine 8.00
Moitié-moitié 8.00
Limoncello 8.00
Amaretto 8.00
Grappa 8.00
Baileys 8.00
Armagnac 9.00
Calvados 9.00
Cognac 9.00
Gin 12.00
Whisky Ballantines 12.00
Whisky Chivas Regal 14.00
Rhum 9.00

BOISSONS A PRIX MODERE (2 DL)

Drinks
Verre de lait 3.50
Verre de limonade 3.50

Sirop (grenadine, fraise, menthe, framboise)  3.00



VINS EN BOUTEILLES
WINES IN BOTTLES

SUISSE
Vins blancs et Rosés 37.5cl 75 cl
White wines and Rosé
Chasselas de Geneéve...........cccceevevveiiveeeiceeeeeeeeenn BeLIES FillES ...t 38.00
Chardonnay...........cccoevecevereinnecnecnnieeenereenreeennes Belles Filles .......ccoueueuruemicinieiiinieieiniercenieieenneneenneneeenen 41.00
Mont-sur-Rolle ............cccoooiiiiiiiiiiiieeeeeeee e Chateau de Chatagneréaz (Grand crir) .........ccoeeeueucnees 45.00
Chateau MINULY (FOSE) ......c.couvueuiirieiiinieiiieieitrteteentetet ettt ettt sttt et st se bt s et st se bt ebes e e et esetebeseseesenesenenenes 44.00
Fendant les Murettes............occcoeovveeiiviieiieiee e Maison Gilliard ...........ococuevvvunnnnn. 25.00.......ccccvuvvernne. 47.50
Eil-de-perdrix (roS€) .......cc.cocevvenevenenercnincnenenenenne Belles Filles .......cueueeeienieiesesiisteieeee e 37.50
Petite AIVINe .......ocooovvvviviiiiiiicieeceeeee e Maison GIIIATA .........ooveeeeeeeiiieeiieeeeeee e 55.50
Vins rouges
Red wines
Gamay de Geneve..............ccocociviciniicncceeee, Belles Filles ..........ccooiiiiiiiiniiiiiciiiiiciciiccisece 38.00
Dole des MONtS ......cc.oeeeiiieiiiiiieeeeeeeeeee e Maison Gilliard ..........ccccovvuveenn... 20.00.......cccceevvneenn 42.50
Pinot noir du Valais...........cccocconiiiin, Maison Gilliard ..., 30.00 (50 cl) ............ 52.50
Humagne rouge du Valais...........c.cccccoiininnnne Maison GIllIATA .....ccoueeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 55.50
Syrah ....cooiiii Maison Gilliard ..., 62.50
FRANCE
Beaujolais
SaAIN-AMOUL .......oooviiiiiiiiiieiieeeeeeeeeee e Domaine des Billards.........cccoooveeeeeeveeeeiiieeeeeiieeennnn 41.50
Cotes du Rhone & Provence
GiIgONAAS ..o Ogier Caves des Papes.............coccucucecccevnnnneceneenenns 59.50
Chateauneuf-du-Pape ........c.cccccvvconnecnecnnccnnnne. "Grand Veneur" A. JAUME ......c..cccoveerncenneinnciene. 81.50
Bordeaux
Baron de Luze Bordeaux supérieur ...........c.c.cuc..... (€levé en fiit de CHENE).........c.ceueueucuiiiinnrecccccceae. 39.50
Chateau Larmande - Grand CIU CLASSE .........ooooeviiiieieeeeeeeeeeeeeee ettt e et e e e vt e e s et e e s st e e sseaseesseaaseeesesseessans 89.00
ESPAGNE
Rioja .o AFNegUL RESETUA ... 38.50
ITALIE
Montepulciano ...........c.cocoeinicininincnninenenecenn THNETA PremiUM .ocoooeveiiieeeeeeeee e 35.50
Amarone della Valpolicella ..........c.ccccereinnneennn "Tenuna Tinazzi" Venetie..........cucccvvvevneceeneenennenn. 119.00
Chianti ClassicCo ..........ccoovvvvvvvveeiiiieeeeieeeeeee e SCHIST oottt 39.50
CHAMPAGNE
CaANATA-DUCREIIE ...ttt ettt e et e et e e et e e et e e eat e e et e esaaeesaseesaseessseesaseesaeesnneeins 119.00

T.V.A et service inclus



